Mittagsmenu/ Lunch

® MO-FR (NICHT AN FEIERTAGEN) 12:00-15:00 UHR *
INKL: EINEN SALAT ODER MISO-SUPPE

10,90€

-

s1. SOMMERNACHTE ®f : 2 GARTENZAUBER "

Rotes Curry mit Sojamedaillons, Gebratene Udon Nudeln
Kokosmilch, frisches Saisongemuse und mit frischem saisonalem Gemuse,
gerosteter Sesam. Dazu Reis knusprigen Tofuwdrfel in einer

Red curry with soy medaillons, kraftigen Soja-Knoblauch Sauce

coconut milk, fresh seasonal Fried udon noodles
vegetables and roasted with fresh seasonal vegetables,
sesame with rice crispy tofu cubes in a hearty soygarlic sauce

3. RAUSCH DER SINNE®"" s. DAU CHUA CAY"

Reisnudeln mit buntem Salat, Geschmorter Tofu mit Shiitakepilzen,
im Wok geschwenkten Sojamedaillons Zwiebeln und Karotten in einer
dazu frische Krauter, Rostzwiebeln, scharfen suf3-sauer Sauce,
Erdnisse und einer Limetten Chili buntem Salat und Erdntsse on top.
Vinaigrette Serviert mit Reis

Ricenoodles with fresh salad,
grilled soy medaillons, Braised Tofu with shiitake mushrooms,
roasted onions, peanuts and a onions and carrots in a hearty sweet sour-soy

lime-chili vinaigre:e sauce with fresh salad, peanuts on top and rice

Inklusive einer Miso Suppe
aus Seetang und Seidentofu

Include a miso-soup
with seaweed and silky tofu

s5. CURRY BUN" s6. WARM UMS HERZ

Reisnudeln Curry mit Tofu, Vegane Kokosmilch Suppe
Kokosmilch, StBkartoffeln und Pilzen, dazu mit Reisbandnudeln, Tofu, verschiedenen

frische Krauter und Zitronengras Pilzen , Gemise und frischen Krautern

Ricenoodle curry with tofu, Vegan ricenoodlesoup with coconut milk,
coconut milk, sweet potato and mushrooms fresh vegetables tofu & mushrooms and
fresh herbs ,lemongrass herbs

-
L]
-

E- Erdnisse / G- Grains containing gluten
L- Lupines / S- Sesamsamen /
: Se- Sellerie / SF- Schalenfrichte /
SS- Schwefeldioxid und Sulfite




Mittagsmenu/ Lunch

®* MO-FR (NICHT AN FEIERTAGEN) 12:00-15:00 UHR *
INKL: SALAT ODER MISO-SUPPE

10,90€

G
s. MY MISO
Vegane Miso-Ramen-Suppe mit Tofu,

Pak Choi und Pilzen dazu
frische Krauter und getrocknete Seealgen

homemade miso-ramen with tofu
prepared in a big bowl, Pak choi, mushrooms &
herbs and dried seaweed

9. TOFU CA CHUA®

Geschmorter Tofu
in einer kraftigen stf3-sauerlichen Tomaten Jus
mit Austernpilzen, Karotten,
Brokkoli und frischen Krautern.
Dazu Reis

braised tofu in a hearty sweet and sour tomato jus
with mushrooms, carrots &
broccoli, fresh herbs with rice

s11. PHO XAO °

Gebratene Reisbandnudeln mit frischem GemdUse,
marinierten Tofu und Austernpilzen,
Rostzwiebeln und Krautern

Fried rice noodles with fresh vegetables,
marinated tofu and oyster mushrooms,
roasted onions & herbs

-
-

-
L]
-

8. UDON CURRY °

Udon-Nudeln Curry mit geschmorten Tofu,
Kokosmilch, frisches Saisongemuse
abgeschmeckt mit Zitronengras und Galgant

udon-noodle curry with braised tofu
coconut milk, fresh seasonal vegetables refined
with lemongrass and galangal

s10. GA XAO °°

Im Wok geschwenkte Sojamedaillons
in einer kraftigen Soja- Knoblauch Sauce,
saisonalen GemuUse und Pilzen, abgeschmeckt mit
Sesamol. Dazu Reis

grilled soy medaillons
in a hearty soy-garlic sauce
with seasonal vegetables and
wushrooms refined with pure sesame oil and rice

s2. COM TRON ¢

Geschmortes Sojafilet und Tofuwdrfel
in einer kraftigen Soja- Knoblauch Sauce
mit frischen Ingwerstreifen vietn. Coleslaw,
gerdsteter Sesam. Dazu Reis

braised soy fillet and tofu cubes
in a hearty soy-garlic sauce with fresh ginger strips,
Vietnamese coleslaw, roasted sesame with rice

E- Erdnisse / G- Grains containing gluten
L- Lupines / S- Sesamsamen /
Se- Sellerie / SF- Schalenfrichte /
SS- Schwefeldioxid und Sulfite




